Speisenkarte

Forelle an Petersilienkartoffeln  cratentrei mit schwanz u kopt~ 9.90 €

oder hausgemachtem Kartoffelsalat’

Feinster Hecht (Filet ohne Gréaten) 1050 €
mit griinen Nudeln und schmackhaftem Kreen)

Grof3es Schollenfilet mit Salzkartoffeln 1120 €
an Riesling-Sol3e

Lachsnudeln an Riesling-SoRe 8.50 €

Weinempfehlung Riesling 0. Weisser Burgunder trocken

Mutters Suppentopf

Leberklol3chensuppe 3.00 €

Tomatensuppe 3.00 €

Urig-frankische Kiche

Sauerbraten vom Rind 950 €
mit Blaukraut und KléRen

Schéaufele (ca. 700 gr. ganzes Schaufele) 10.90 €
mit KI6Ren **u. Wirsinggemiise

frankisches Hochzeitsessen 1140 €

mit Bandnudeln und Kreensol3e (Meerrettich)
frische Rinderleber — mit Apfeln u. Zwiebeln 7.90 €
mit Rotwein abgeldscht u. hausgem. Kartoffelbrei

, Blaue Zipfel* 6.90 €
Frankische Bauernbratwiirste” in Blausud
mit Landbrot

Beilagensalat nach Saison 250 €

Weinempfehlungen:

Dornfelder zu Sauerbraten und Schéufele
Weisser Burgunder zum Hochzeitsessen
Silvaner zu Bratwurst u. Blaue Zipfel

~mal was Anderes

Héahnchenbrust im Knuspermantel
mit hausgem. Kartoffelsalat’
Késespatzle
mit Rostzwiebeln
Gemdseauflauf mit Kése tberbacken

Weinempfehlung:

Die su3e Versuchung

Apfelstrudel an VanillesoRe:ss 390 €
mit Rosinen und Sahne

Topfenstrudel an Schoko-VanillesoBe .. 4.60 €
mit Kirschfuillung

Palatschini mit Waldbeerftllung ... 3.00 €

an VanillesoRBe und Sahne oder Vanilleeis
Verschiedenes Langnese Eis siehe Eistheke

DI-SA ab 11:00 Uhr - Sonn- u. Feiertag ab 10:30 gedffnet - durchgehend warme Kiiche

1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsmittel 3 koffeinhaltig 4 mit StiRungsmittel 5 Antioxidationsmittel
6 geschwefelt 7 mit Pokelsalz 8 mit Geschmacksverstarker 9 unter Verwendung von Sahne

Zucchini, Auberginen, Tomaten u. Paprika

trockener Silvianer, Riesling oder Muller-Thurgau

,Zopfleswirt* Klaus

Kochin Silvia

.weltere Leckereien

Parmesanschnitzel in Kaserahmsol3e 990 €
mit Parmesankése Uberbacken, Pommes od. Kroketten

Zigeunerschnitzel 9.90 €
Pommes od. Kroketten

Knusper-Schnitzel ,Wiener Art* (Schwein) 9.90 €
XXL 360g mit Pommes oder Kroketten
Flammkuchen ofenfrisch serviert auf groBem Holzbrett

mit Lauchzwiebeln und Schinken 6.90 €
mit Lauchzwiebeln und Speck’ 6.90 €
mit Lauchzwiebeln und Paprikastreifen  7.40 €

Brotzeiten und kleine Gerichte

warme Speisen werden vorrangig bearbeitet,
wir bitten um Verstandnis

frankischer Wurstsalat mit Musik 490 €
und Landbrot (roter u. weisser Presssack)

Kartoffelpuffer mit Apfelmus 490 €

Angemachter Camembert 590 €
mit Tomate garniert u. Landbrot

Gebackener Camembert 590 €
mit Preisebeeren’ u. Toast

Héckerbrotzeit (auf Anfrage) 790 €

Hausmacher, Kase, Schinken u.
Garnitur mit mit Landbrot

790 €

6.90 €
6.90 €

Kinder u. Seniorenportionen
sind von fast allen Gerichten méglich



